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Drymartini ......................... 138
Hemingway daiquiri .................. 138
Piscosour ......... ... ... ... ... ... 138
New Yorksour. ...................... 138
Alkoholfri cocktail .................... 49

Alla cocktails gors pa 5cl

CHAMPAGNE
CAVA T GLAS

waewe GRILLCECESPIS «woo

HJORTFILE :
Serveras med graddstuvad savojkal, GRILLBRICKA
rokt flasksida och smorad oxbuljong... 289 (2pers)

: Mix som varieras efter sasong
RYGGBIFF TAGLIATA : & serveras med kryddsmar,

Ruccolasallad, parmesan, romanticatomater, bearnaise, friterad potatis,
olivolja, balsamico samt pommes frites... 235 :  majskolv & pimientos.
, : 320

CONFITERAT ANKLAR :
Hisutto, svampduxg”2 []Ch frite[ad R ymnmmmmmmImImImIhmIhhhhho .
grﬁnkéL“ 245 E ................................... 5
A . KOKET REKOMMENDERAR
Rostad tomatsallad, pommes : Varje vecka hittar du nya
frites och hemslagen bearnaise... 323 :  rekommendationer av koket

:  baserat pa sasongens ravaror.
IBERICORACKS . Fraga garna var personal.

Serveras med ChUrizosmﬁT, pUtatiS' och feeeeeeeeeeeeeeeteeeecaesessencanane .
silverloksgratang samt vaxbdnor... 239

Philipponat royale reserve ............. 115

Anna CodorniuBrut ................... 80

Privat Brut nature ..................... 95
@ Mousserande . ............. ... .. ....... 65 %7 )
%o Alkoholfri Codorniu zerocava........... 35 |[|&FA—~
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- STARTERS

HALV RABIFF
Rabiff gjord pa oxfilé, friterad silverlok, tryffelemulsion samt smorbakad
palsternacka... 149

HUMMERSQPPA
Krabb, persiljeemulsion och syrade mordtter ... 123

PUBLIC TOAST
Kraftor, rékor, Kalix|6jrom, vésterbottensost, akvavit och dill... 143

FORRATTSPIZZA

Pizza fran menyn slicad och klar att dela pa fdr 2-4 personer... Pris se Pizzamenyn

GRILLAT FLATBREAD
Kalixlojrom, hackad rodlok, vispad creme fraiche och citrongelé.. 139

BURATINO
Ruccola, rokt olivolja, coctailtomater och crostini... 89

CARPACCIO
Cecinaskinka, rostade pinjendtter, lagrad olivolja och vasterbottenscrisp... 139

MOULES CREME
Blamusslor, vitt vin, gradde, vitlok och persilja... 123

VAR SOMMELIER HJALPER ER GARNA
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VIN TILL GRILLAT KOTT

Generellt passar rida viner fran smaktyperna fruktigt och smakrikt eller kryddigt och mustigt,
med fatakraktar. Vita viner behdver vara smakrika och ha fatkaraktar - vinerna hittar du
i smaktypen fylligt & smakrikt.

OL TILL GRILLAT KOTT
Ale, gérna med lite sitma, med medelbeska r ett bra val till grillat kitt. Olen brukar dven ha
aromer som ar lite knackiga och som passar till den grillade kdttsmaken,
och eventuella tillbehdr: beanaise sds, tomatsalsa eller drtkram.

BURGARE

BBQ-BURGARE
Rokt mosarellaost, BBQ-sds, ruccola och patata bravas... 183

THE PUBLIC BURGARE
Bacon, cheddarost, publicdressing, bifftomat,
rodlok, sallad och pommes frites... 183

CHEESEBURGARE
Gruyereost, cheddarost, friterad I6k, bifftomat,
sallad och pommes frites... 179

VECKANS VEGETARISKA
Fraga din servitdr om vad vi serverar denna vecka.. 130

THE CUBANA BURGARE
Chimichurri, sétpotatis-pommes frites,
chipotledressing, rodlok, bifftomat, sallads... 183

SAMILIGA BURGARE GORS PA HOGREV FRAN AUSTRALIEN OCH SERVERAS MEDIUMSTEKTA
OM INGET ANNAT GNSKAS, AVEN MED GLUTENFRITT BRGD.

CHARKTALLRIK

(forratt 2pers)
Utvalda charkuterier
fran varan tapasbar

193
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VIN TILL BURGARE

En Klassisk burgare gjord pé nit- eller blandfars passar bra med ett lika klassiskt vin som till
exempel en Zinfandel fran Kalifornien. Denna druva ar tillréckligt smakrik for att hélla jamna steg
med en hamburgare med de flesta toppingar som ost, bacon, svamp osv. Se BARA till att du valjer

ett morkare rodvin istallet for ett ljusrott som gransar till rosé.

OLTIPS TILL BURGARE

Vi brukar saga att fyra olika stilar gor upp, lager, mork lager, frésch IPA och en fyllig Pale Ale. Valj
bland véra vélkénda flaskor.




= Sk och Shaldjuwe =

FISK- OCH SKALDJURSGRYTA

Musslor, kvéllens fisk, kraftstjart och GRILLAD FISK

saffransaioli... 239 (Urbenad-seabass)
Fylld med orter, citron,

SKREITORSK marinerad [ok, pommes

Serveras med brynt smdrsas, grint apple

och sasongens primdrer... 249 frtes och Aol

198

MOULES FRITES med aiol... 195 | |
/ Q o \S
VINTIPS TILL GRILLAD FISK OCH SKALDJUR

Maten far mycket smak frén grillen. Och du kan gérna ta en smakrikt vitt vin, gérna fatlagrat.
Fylligt och smakrikt. Rosé med frisk syra gér bra. Ett lattare rédvin fran smaktypen mjukt och
barigt r vart att prova till en grillad fisk.

OLTIPS TILL GRILLAD FISK OCH SKALDJUR

Ett vetedl, med sina laga beska och syrliga smak, ar ett matchande val till skaldjuren, dven
en syrlig ol i belgisk stil gar bra. Dessutom ljus lager med liten- till medelbeska
matchar fisken och skaldjuren.

@WWW@M@O@O@O@O@O@O@O@O@W@@

H G
o KLASSIKER 0cH SALLAD woeeo %
BIFF RYDBERG
0xfilé med tarnad potatis, dlkokt 16k, dggula : N :
och senapscréme... 253 : OXFILEPLANKA
RABIFF PA OXFILE Baconlindad haricots !
Rabiff gjord pa oxfilé, fiterad silverlik ; ‘éfl’at;]bﬁl’j'(']';grtg’c”r‘ft' ;
tryffelemulsion som serveras med i bearnaise i
smorbakad palsternacka... 233 i 208 i
THE PUBLIC'S SALLAD
Chipotleglacerad majskyckling sallad, roquefortost, :___________________}
agg, bondkrutong och dijonnaise... 163
KOTTBULLAR

| Potatispure, rrorda lingon, graddsas och pressgurka... 183
W 4@
(S2NOR oA
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DE MATADOR
0xfilé med dijonsenap, Taleggio, karljohansvamp och chili.............. 179

PASTA CANNELLONI
Serveras med sasongens svamp, valnotter och lagrad hardost...... 163

LASAGNE BOLOGNESE..........c.cocecercnrennsnvrsnrserscssesssessssssssssnnsn 163

[I2A (R[22 *1 QP *1
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FILETTE DE TERNERA
Lagtempererad oxfilé, champinjoner och bernaisesas... 210

GYROS
Picklad chili och myntayoghurt... 149

CONTADINA
Marinerad paprika, aubergine, zucchini, kronartskocka och oliver... 129

MISTO DI TERRA
Salami, cocktailtomat, parmaskinka, parmesano och ruccola... 143

CAPRICCIOSA
Prosciutto cotto (italiensk kokt skinka med orter), farska champinjoner
och basilika... 143

TONNO
Tonfisk, persilja, kaprisbar, svartpeppar, chili och citron... 143

FRUTTI DI MARE
Frutti di mare med scampi, blamusslor, kraftstjartar, citron, vitlok och persilja. 160

JAMON DE PERA

Péron med parmaskinka, blamogelost, valnGtter och bladspenat... 143

CHEVRE CHAUD

Sasongens betor, chevréost, rostade pinjendtter och ruccolasallad... 138

FORMAGGIO

Gorgonzola, chevre, parmesan och olivolja... 138 ] ELAILJLIEE‘ZEF!%AZHA :
- ATT FA GLUTENFRIA

POLLO CON JALAPENO : \1/

Kyckling med jalapefio, sotad tomatsalsa och chili... 149 : OBSERVERA :
BAKAS | SAMMA UGN!

Y, Pml;
DRYCK TILL PASTA- & PIZZARATT

Pastaratter ar ofta recept som innehaller graddiga saser eller mycket ost. Pizzor ar vanligen
kaloririka. Ratterna har stor smakrikedom alltifran neutrala till smakrika. Kryddhet pasta och pasta
med beska forekommer mer sallsynt. Grundregeln ar att till kraftfull mat véljs en fylligare dryck,
men helheten av rattens smak dr vasentlig for det slutliga valet.

VAR SOMMELIER HJALPER ER GARNA 4

...............................................

> SIDES e | BARNMENY

! BONDSALLAD... 33 POTATIS OCH SILVERLOKS- ¢ PIZZA

: GRATANG... 63 i Vesuvio... 63

: POMMES FRITES... 40 :

i SISER. 30 LASAGNE... 63

i POMMES FRITES -Hemslagen bearnaise :  PANNKAKA

: OCH BEARNAISE... 60 -Ortsmér i Sult och gradde... 30

i ) -Chimichurri '\ HAMBURGARE

i SOTPOTATIS FRITES ...33 i 100 g kott, sallad, tomat,

i ; dressing och pommes frites... 73

FRYST CHOKLADPANNACOTTA
Serveras med syltade bjornbar ~_.--------.
och italiensk marang..... 89

SORBETCOCKTAIL.... 95 /" HOVDESSERT

/ Kokets val av glass,

CHOKLADTRYFFEL..... 30

maranger, chokladsas,
THE PUBLIC’S CHEESCAKE ﬁ;ﬁg‘::m";r:‘dgfa"s
Med sdsongens bar..... 99 fir tva personer,

KOKETS TIRAMISU..... 85

VIT CHOKLADBRULE
med hallonsorbet.....

y @® <

DRYCK TILLDESSERTER

Nar man valjer dryck till desserter finns det en enkel grundregel att utga fran:
drycken bor alltid vara nagot sotare an desserten. Om desserten dr sétare dn
drycken kommer drycken att upplevas som syrlig och bitter.

KAFFEDRINKAR

« ESPRESSO MARTINI, Kahlua, vodka, espresso och socker
« IRISH COFFE, Irish whiskeu, farinsocker, gradde

« HOT TRUFFLE, frangelico, vodka, gradde

« KAFFE KARLSSON, Baileys, cointreau, gradde

~
_______

ALLA KAFFEDRINKAR KOSTAR 4 CL...118 och 6 CL... 148

DESSERTVINER

« Carmes de Rieussec Sauternes... 110/6cl
« Croft 20yo Tawn port... 80/6¢cl

« Noble One... 100/6cl

« Peter Lehman Botrytis Semillon... 103/6cl
« Rivesaltes Ambre” eko... 80/6cl
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